
GetränkeSpeisen Eis

C i ty

Täglich geöffnet



Bevande

Guten Appetit   
   Buon Appetito

Hinweis für Allergiker:
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere  
Service mitarbeiter. Wir bereiten selbstverständlich alle Gerichte  
auch allergikergeeignet zu und berücksichtigen auf Wunsch  
Nahrungsmittelunverträglichkeiten.

Vegetarisch:  Vegan:

Unsere Servicemitarbeiter sind gerne für Sie da, 
um Ihnen die passenden Weine zu Ihrer Mahlzeit 
zu empfehlen!

Fragen Sie nach unseren wechselnden  
italienischen Dessert-Spezialitäten. Informieren  
Sie sich auch über unseren Catering-Service.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen  
Aufenthalt bei uns.   

Herzlich Willkommen!



Bevande
Aperitifs

Spritz    0,2 l 5,80
Aperol, Soda, Prosecco, Eis

Spritz mit Sanbitter   0,2 l 5,80
Sanbitter, Aperol, Soda, Prosecco, Eis

Campari 2 Orangensaft   0,2 l 4,50

Campari 2 Soda   0,2 l 4,00

Cynar Orangensaft   0,2 l 4,50

Cynar Soda   0,2 l 4,00

Martini Bianco   5 cl 4,00

Martini Rosso   5 cl 4,00

Martini Dry   5 cl 4,00

Sanbitter   10 cl 3,60

Prosecco Spezialitäten 8

Hugo   0,2 l 5,80
Holunder, Minze, Prosecco, Eis

Bellini   0,2 l 5,80
Pfirsichnektar, Prosecco, Eis

Rossini   0,2 l 5,80
Erdbeersaft, Prosecco, Eis

Mimosa   0,2 l 5,80
Orangensaft, Prosecco, Eis

Prosecco, Aperol 8,9   0,1 l 4,00

Prosecco 0,1 l 3,50 0,7 l 23,00



Bevande
Bier

König Pilsener (vom Fass) 0,3 l 3,00 0,4 l 4,00

König Pilsener alkoholfrei (Flasche)  0,33 l 3,50

Vita Malz (alkoholfrei, Flasche)   0,33 l 3,50

Benediktiner Weißbier (vom Fass)   0,5 l 4,20

Benediktiner Dunkel   0,5 l 4,20

Benediktiner alkoholfrei   0,5 l 4,20

Schöfferhofer Grapefruit   0,33 l 3,60

Alkoholfreie Getränke

Coca Cola 1,2,3 0,3 l 3,00 0,5 l 4,20

Coca Cola Zero 1,2,3,7 0,3 l 3,00 0,5 l 4,20 

Fanta 2,3,5 0,3 l 3,00 0,5 l 4,20

Sprite 5 0,3 l 3,00 0,5 l 4,20

Tafelwasser 0,3 l 1,90 0,5 l 2,80

San Pellegrino 0,5 l 4,20 0,75 l 5,80

Gerolsteiner Still   0,75 l 5,50

Eistee Zitrone o. Pfirsich 0,3 l 3,00 0,5 l 4,20

Bitter Lemon 3,9   0,3 l 3,80

Schweppes Tonic   0,3 l 3,80

Apfelschorle 0,3 l 3,60 0,5 l 4,80

Säfte und Nektar

Apfelsaft   0,3 l 3,80

Orangensaft   0,3 l 3,80

Bananennektar   0,3 l 3,80

Erdbeersaft   0,3 l 3,80

Pfirsichnektar   0,3 l 3,80

Maracujanektar   0,3 l 3,80

KiBa   0,3 l 4,00

Alle Säfte sind auch als Schorle erhältlich.



Vini
Offene Hausweine 8

Landwein rot   0,2 l 4,90

Landwein weiß   0,2 l 4,90

Rosé   0,2 l 5,20

Lambrusco   0,2 l 4,70

Weinschorle   0,2 l 5,20

Vini Rossi – Rotweine 8

Merlot 0,2 l 6,50 0,7 l 19,50

Primitivo 0,2 l 6,80 0,7 l 20,50

Vini Bianchi – Weißweine 8

Pinot Grigio 0,2 l 6,50 0,7 l 19,50

Chardonnay 0,2 l 6,00 0,7 l 18,50

Lugana 0,2 l 6,90 0,7 l 21,50

Erlesene Weine
Fragen Sie uns nach weiteren  
erlesenen Weinen in Flaschen (0,7 l) 
außerhalb der Karte.



Bevande
Warme Getränke

Espresso (auch koffeinfrei)   Tasse 2,00

Caffe Crema   Tasse 2,00

Cappuccino   Tasse 2,50

Latte Macchiato   Glas 2,90

Milchkaffee   Tasse 3,20

Heiße Schokolade   Glas 3,00

Heiße Schokolade mit Sahne   Glas 3,50

Tee (verschiedene Sorten)   Glas 2,10 

Alkoholische Getränke

Amaretto   2 cl 3,00

Sambuca   2 cl 3,00

Grappa Hausmarke   2 cl 3,00

Grappa da Ponte   2 cl 4,50

Diverse Grappas   2 cl ab 3,50

Ramazotti   2 cl 3,00

Amaro Averna 8   2 cl 3,00

Vecchia Romagna   2 cl 3,00

Fernet Branca   2 cl 3,00

Long Drinks

Jack Daniels Cola 1,2,3   4 cl 5,50

Bacardi Cola 1,2,3   4 cl 5,50

Cognac Cola 1,2,3   4 cl 5,50

Gin Tonic 9   4 cl 5,50

Vodka Lemon   4 cl 5,50

Vodka Orange   4 cl 5,50



Champagner
Champagner 8

Moët & Chandon Piccolo   0,2 l 26,00

Moët & Chandon   0,7 l 75,00

Veuve Clicquot   0,7 l 85,00

Pommery   0,7 l 65,00

(1) Koffeinhaltig, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmitteln, (4) geschwärzt,  
(5) mit Konservierungsstoffen, (6) mit Antioxidationsmitteln, Geschmacksver-
stärker, Phosphat und Konservierungsstoffen, (7) enthält Phenylalaninquelle, 
(8) enthalten Sulfite, (9) Chininhaltig



Bratwursttheke
Selbstbedienung an unserem Bistro

Bratwurst  3,50

Currywurst  3,90

Pommes  2,50

Currywurst



Bruschette

01

01 Tradizionale mit Kirschtomaten,  
 Basilikum und Olivenöl (4 Stück)   5,20

02 Mozzarella und frische Tomaten (4 Stück)   5,50

03 Gorgonzola und Honig (4 Stück)   5,80

04 Parmaschinken und Scheiben  
 von Büffel-Mozzarella (3 Stück) 6,00

05 Marinierter Lachs, rosa Pfeffer  
 und Crème fraîche mit frischen  
 Kräutern (3 Stück) 5,50

06 Thunfischtartar, Frühlingszwiebeln  
 und Orangenfilets (3 Stück) 7,50

Bruschette tradizionale



Carpaccio
07 Carpaccio vom Weiderind mit  
 Kräuterseitlingen, Trüffelpesto,  
 Olivenöl und Büffel-Mozzarella 12,50

08 Carpaccio vom Weiderind mit Rucola,  
 Parmesanspänen, Olivenöl und Zitrone 10,80

09 Carpaccio vom Kalb „Tonnato“ 11,50

11 Rote Beete Carpaccio mit Scampi  
 und Senf-Champagnerdressing 12,50

12 Oktopuscarpaccio mit Staudensellerie  
 und Möhrchen in Limonen-Olivenöl 13,90

13 Halb Carpaccio d‘Alba und  
 halb Vitello tonnato  12,50

14 Carpaccio vom Norweger Fjordlachs  
 mit rosa Pfeffer und Meerrettichspänen  13,90

08

Carpaccio
vom Weiderind mit Rucola,  
Parmesanspänen, Olivenöl und Zitrone



Antipasti

15

Parmaschinken
mit Melone

15 Parmaschinken mit Melone 11,00

16 „Melanzane alla Parmigiana“,  
 Auberginen mit Tomaten, Mozzarella  
 und Parmesan überbacken  8,90

17 „Zucchini alla Parmigiana“,  
 Zucchini mit Tomaten, Mozzarella und  
 Parmesan überbacken  9,90

18 Kräuterseitlinge gebraten,  
 mit Garnelen in Trüffelöl 13,50

19 Tartar vom Thunfisch auf  
 Avocado mit Orange 14,50

20 Jakobsmuscheln gratiniert mit Safransauce 16,50

21 Büffel-Mozzarella mit Kirschtomaten  
 und Mangocreme  9,50

22 Kräuterseitlinge mit frischen Kräutern  
 und Knoblauch 



Insalata
23 Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Thunfisch,  
 Olivenöl und frischem Basilikum 7,50

24 Bunter Salat mit gebratenen Kräuter- 
 seitlingen, Tomaten, Gurken, Möhren,  
 Putenfleischstreifen und Balsamico  
 Dressing 10,90

25 Wildkräutersalat „Excellent“ mit Parmaschinken,  
 Thunfisch, Gurken, Möhren, Mozzarella,  
 Balsamico Dressing und Kürbiskernen 9,00

26 Wildkräutersalat mit Scampi, Tomaten,  
 Gurken, Möhren, geraspeltem Parmesan  
 und gerösteten Kürbiskernen 13,50

27 Wildkräutersalat mit gebratenen  
 Jakobsmuscheln, Tomaten, Gurken,  
 Möhren, Pinienkernen, Mangovinaigrette  
 und geraspeltem Parmesan 16,50

28 „Insalata alla Scoglio“, bunter  
 Salatteller mit Meeresfrüchten,  
 Olivenöl und Zitrone 11,50

Bunter Salat
mit Putenfleischstreifen und 
gebratenen Kräuterseitlingen

24



Pasta
29 Tagliolini mit Brotcroutons, Knoblauch  
 und Olivenöl (auf Wunsch scharf)   8,20

30 Tagliolini mit Tomaten und Knoblauch,  
 mit frischem Basilikum und Olivenöl   8,50

31 Tagliolini mit frischem Thunfisch,  
 gelben Kirschtomaten und Gewürzöl 13,50

32 Tagliolini „allo scoglio“, mit Meeres- 
 früchten, Knoblauch, gelben  
 Kirschtomaten und Kräutern 13,50

33 Garganelli mit Scampi, gelben Tomaten,  
 frischen Kräutern und Frühlingszwiebeln  13,90

34 Garganelli „Salsiccia“, mit frischer  
 ital. Bratwurst, Kirschtomaten,  
 Kräuterseitlingen und Büffel-Mozzarella 10,90

35 Panzerotti gefüllt mit Kalbfleisch  
 und Ricotta in Salbeibutter oder  
 Kirschtomatensoße und Parmesan 10,80

32

Tagliolini "allo scoglio"
mit Meeresfrüchten, Knoblauch,  
gelben Kirschtomaten und Kräutern

Pasta al forno – Überbackene Nudeln

36 Panzerotti gefüllt mit Ricotta und Kalbfleisch  
 mit Gorgonzola und Kirschtomaten 12,80

37 Lasagne mit frischer Salsiccia,  
 gegrillter Zucchini, Béchamel- 
 Tomatensoße und Basilikum 10,50

38 Lasagne mit frischem Thunfisch,  
 jungem Blattspinat und gelber Tomatensoße 12,50

39 Conchiglioni mit Ricotta und Spinat  
 gefüllte Nudelkörbchen, in Tomatensoße  
 mit Büffel-Mozzarella überbacken  12,50

40 Cannelloni traditionale mit Kalbfleisch,  
 Béchamel-Tomatensoße und Mozzarella 12,80



Eisspezialitäten
Unsere Eissorten
Vanille, Haselnuss, Erdbeere, Schokolade, Banane, Zitrone,  
Limone, Melone, Joghurt-Amarena, Mango, Malaga und Stracciatella

Gemischtes Eis ab zwei Kugeln 2,60
jede weitere Kugel 1,30 
Portion Sahne 1,00

Milchshakes  0,33 l 3,90 
(verschiedene Eissorten nach Wahl)

Eiskaffee 4,90
Vanille- und Cappuccinoeis, Kaffee, Sahne und Kaffeesirup

Eisschokolade 4,50 
Schokoladeneis, Kakao, Sahne und Schokosirup

Rocher Schale 6,00 
Vanille-, Nuss- und Schokoladeneis,   Sahne,  
Rocher Kugeln, Krokantstreusel und Schokosauce

Schoko Schale 5,50
Schokoladeneis, Sahne, Schokosauce und Schokoraspel

Raffaello Schale 6,30
Vanille-, Schoko-, Nusseis, Sahne, Raffaello Kugeln,  
Kokosraspel und Vanillesauce

Erdbeer Schale 6,50
Vanille- und Erdbeereis mit frischen Erdbeeren,  
Sahne und Erdbeersauce

Amarena Schale 6,00
Vanille- und Erdbeereis, Sahne, Amarenakirschen,  
Amarenasauce und Schokoraspel

Nuss Schale 5,60
Nuss-, Vanille-, Schokoladeneis, Haselnüsse, Sahne,  
Nusslikör und Krokantstreusel

Spaghetti Eis 6,20
Vanilleeis, Sahne, Erdbeersauce und  
weiße Schokoladenraspel

Unsere Eissorten
Fragen Sie gerne unsere Kellner nach 
weiteren, saisonbedingten Eissorten!





AVANTI City
RESTAURANT • BAR

Pavillon am Friedrichsplatz

34117 Kassel

Fon: 0561/ 73990155

www.avanti-kassel.de

Zahlungen mit EC-Karte ab 10 € möglich. 
Wir akzeptieren auch Kreditkarten. 


